
MENU DE NOËL | CHRISTMAS MENU  | MENÚ DE NAVIDAD –
30 €

Entrées | Starters | Entrantes

Carpaccio de Saint-Jacques, fruit de la passion, gingembre et citron vert
Scallop carpaccio with passion fruit, ginger and lime

Carpaccio de vieira con fruta de la pasión, jengibre y lima

OU | OR | O

Velours de patate douce, pois chiche et champignons sautés
Sweet potato velouté, chickpeas and sautéed mushrooms

Carpaccio de vieira con fruta de la pasión, jengibre y lima

Plats | Main courses | Platos principales

Filet de poulet rôti français sauté chasseur, poêlée de marrons, velours de patate 

douce, fond brun
Roasted French chicken breast, hunter’s sauce, sautéed chestnuts, sweet-

potato velouté, brown jus

Filete de pollo francés asado con salsa cazadora, castañas salteadas, 

velouté de batata y fondo oscuro

OU | OR | O

Carpaccio de potimarron rôti, comté AOP et croquant de noix
Roasted red kuri squash carpaccio, AOP Comté and crunchy walnuts

Carpaccio de calabaza potimarrón asada, queso Comté AOP y crujiente de 

nueces

Desserts | Desserts | Postres

Poire Williams aux épices de Noël, crumble amande
Williams pear with Christmas spices, almond crumble

Pera Williams con especias navideñas y crumble de almendra

OU | OR | O

Mélimélo de fruits exotiques et brunoise de patate douce
Exotic fruit medley with sweet potato brunoise

Frutas exóticas con brunoise de batata
La liste des allergènes est à votre disposition à la caisse. | The list of allergens is available at the checkout. | La lista de alérgenos está a su 

disposición en la caja.

Prix TTC et service compris. | Price including taxes and service. | Precio con IVA y servicio incluidos.


